Tomaten-Mozzarellasalat Salate

Marinierzeit: 90 Minuten t1% Stunden ZUBEREITUNG:
Vorber.eltungszgl.t: 15 Minuten t % Stunde 1. Mozzarella mittelfein wurfeln und in eine Schissel ge-
Zubereitungszeit: 15 Minuten

ben. Krauter und Knoblauch dazugeben und alles mit

Aceto balsamico, Essig, Salz, Pfeffer und Ol gut vermi-

ZUTATEN / Portionen 4 6 schen.
Tomaten 9 800 1200 Eine Sunde marinieren lassen
Mozzarella g 400 600 2. Tomaten jn Scheiben sch.neiden u__nd auf einer S__ervie[-
Zwiebel R St 1-2 platte anrichten. Zwiebelringe dartiber geben. Kasewur-
WIEDEIN wel : fel Uber die Tomaten verteilen.
Knoblauchzehen St. 0-3 Eine halbe Sunde marinieren lassen.
Aceto balsamico rot EL 1 1% 3. Salat abschmecken und servieren.
Olivendl EL 6 -8
glatte Petersilie ) i .
Thymian je BEILAGEN / GETRANKE:
Maioran 1-2EL * Baguette, Ciabatta, italienische Salami, Parmaschinken
J. - fein gewiegt »
Basilikum
Pfeffer, Salz n. B.
Backofen Leiste Grad Stunden Minuten
VORBEREITEN: Umluft 2.v.u.
1. Tomaten enthauten, Strunk herausschneiden.. Unter- u. Oberhitze | 2.v. u.
2. Zwiebel schalen und in Ringe schneiden
3. Mozzarella abtropfen lassen.
4. Krauter ohne Stile fein wiegen.
5. Knoblauch grob hacken.
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