schwaéabischer Kartoffelsalat nach Kiehnle Salate

Lopueretungszets 90 WA} sunde
Ruhezeit 30 Minuten
ZUTATENfar...../Personen 2 4
Kartoffeln festkochend g 500 | 1000
Fleischbriihe ml 125 250
Weinessig weil} EL 1 2
Salz Msp % 1
Pfeffer

Zwiebeln gehackt EL 1% 3
ol EL ~2 ~4
VORBEREITEN:

1. Fleischbriihe vorbereiten, warm stellen.

2. Zwiebel hacken.

3. Pellkartoffeln in Salzwasser weich kochen.

noch warm pellen, in Scheiben schneiden.

Kartoffeln

ZUBEREITUNG:

1.

Kartoffeln mit heiBer Fleischbriihe Ubergielen.

2. Essig, Pfeffer, Salz, klein gehackte Zwiebel und zuletzt

das Ol dariiber geben.

Kartoffeln vorsichtig durchheben und 20 - 30 Min. durch-
ziehen lassen.

evtl. nochmals abschmecken
Salat lauwarm servieren
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