Cumberlandsauce

Saucen

Jaberetungesett. 15 Minuen Y'Y Stnde
ZUTATEN fiir ... Portionen 12
Johannisbeergelee g 450
Orangensaft EL 3
Meerrettich, frisch gerieben TL 1

Senf, scharf TL 1
Sherry EL 4
Pfeffer, frisch gemahlen

ZUBEREITUNG:

1. Alle Zutaten miteinander verrihren.
2. Kurze Zeit im Kihlschrank ziehen lassen.
3. Nochmals abschmecken.
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