Liptauer

Kase

Vorbereitungszeit: 45 Minuten
Zubereitunggszeit: 45 Minuten Y 1% Stunde
Ruhezeit 24 Stunden
ZUTATEN fiir ... Personen 4 6
Frischkase (Gervais, Philadelphia) g 200 400
Sahnequark g 100 200
Butter g 100 200
Zwiebel St. 1 2
Cornichons St. 3 6
Kapern EL 1 2
Paprika edelsii TL 3 6
Pfeffer, Salz

Weiterhin mdégliche Zutaten

Schwarze Oliven EL 1 2
Sardellenfilets St. 2 4
Rote Paprikaschote anstelle Gewlirz | St. 1 2
Knoblauch St. 1 2
Peperoni

Kimmel

Senf

VORBEREITEN:

1. Alle festen Bestandteile winzig klein wiirfeln.

ZUBEREITUNG:

1. Frischkase, Quark und Butter zunachst mit dem Knetha-
ken und dann mit dem Schneebesen der Kiichenmaschi-
ne grindlich verriihren.

2. Alle klein gehackten Zutaten dazugeben.

Mit Salz, Pfeffer und Paprika abschmecken.

4. Zugedeckt im Kihlschrank 24 Stunden ziehen lassen.

BEILAGEN / GETRANKE:

*  Cracker, Toastecken.
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