Lachstartar mit Kapern Vorspeisen

oGS 20 M % Sunde  ZUBEREITUNG: ,,
1. Alle vorbereiteten Zutaten mit Kapern, Eigelb, Ol gut mi-

ZUTATEN fiir ... Personen 4 6 schen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Paprikaschote rot St. 1 Kklein | 1 grof3 BEILAGEN / GETRANKE:

Schalotten St. 2 3 )

Schnittlauch Bund 1 1v * Toastmit Butter

frischer Wildlachs g 600 900 " Champagner

Kapern EL 2 3

Zitronensaft EL 2 3 » Man kann die Zutaten auch getrennt anrichten und erst

Eigelb St 1 2 bei Tisch alles mischen.

Olivendl TL 1 1%

Salz, Pfeffer schwarz

VORBEREITEN:

1. Paprikaschote hauten und sehr klein wirfeln.

2. Schalotten fein hacken.

3. Schnittlauch in kleine Réllchen schneiden.

4. Lachs kalt abspllen, enthduten, entgraten und mit schar-

fem Messer sehr fein hacken.
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