Schokoladenhalbmonde

Geback

P COUVERTURE

ZUTATEN

Puderzucker g 200
Kakao EL 1
heiRe Milch EL 4
heiBes Kokosfett EL 1

Aprikosenmarmelade

Zubereitungszeit: 120 Minuten

P PLATZCHEN

ZUTATEN

Mehl g 250
Butter g 125
Zucker g 60
Kakao g 30
Eigelb St. 2
Vanillezucker St. 1

ZUBEREITUNG:

1. Kakao in Eigelb auflésen

2. Dann alles zu einem Mirbteig verarbeiten.

3. Teig kaltstellen.

4, Auswalzen und Halbmonde ausstechen.

5. Backen.
Backofen Leiste | Grad | Minuten
Umluft 2.v.U. 150 15-20
Unter- u. Oberhitze | 2.v.u. | 170 15-20

ZUBEREITUNG:

1. Couverture anfertigen.

2. Gebackene Halbmonde mit Aprikosenmarmelade zu-

sammensetzen.

3. Mit der Couverture lberziehen.

Kcal pro Portion: -

Trennkost:
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